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Gentilini
Crossed Paths Shiraz

ΕΠΙΛΟΓΗ ΑΜΠΕΛΩΝΑ: Tο Crossed Paths Shiraz προέρχεται 
από τα παλιά κλήµατα του Block 4 & Block 5 στους 
εξαιρετικούς αµπελώνες του Georgiadis Estate στην περιοχή 
της Marananga, στην δυτική πλαγιά της Barossa Valley.

ΟΙΝΟΠΟΙΗΣΗ: ΟΙΝΟΠΟΙΗΣΗ: Τα σταφύλια από τα δύο αµπελοτεµάχια 
συλλέγονται µε το χέρι στην βέλτιστη φαινολική ωριµότητα 
και εκραγίσωνται απ’ ευθείας σε ανοιχτούς οινοποιητές. 
Συνδιασµός τεχνικών διαβροχής και εµβάπτισης της 
σταφυλοµάζας διασφαλίσει την εκχύλιση του χρώµατος, 
γεύσης και ταννινών. Τα ζυµωµένα σταφύλια πιέζονται σε 
κάθετη στροφιλιά (BASKET PRESS), και το κρασί ωριµάζει για 
18 µ18 µήνες σε καινούργια Αµερικάνικα και Γαλλικά δρϋινα 
βαρέλια των 500 λίτρων (50%-50%). ∆είγµατα από τα 
βαρέλια πάνε στο οινοποιείο Gentilini στην Κεφαλονιά, και 
µετά από επίµονες γευστικές µε τον Paul Georgiadis και Jason 
Barrette της Paulmara Estates και τον Πέτρο Μαρκαντωνάτο 
στην Ελλάδα, αποφασίζεται το τελικό χαρµάνι. Το κρασί 
ωριµάζει περαιτέρω σε ανοξείδωτη δεξαµενή και 
εµφιαλώεµφιαλώνεται αφιλτράριστο.

ΓΕΥΣΤΙΚΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ
ΧΡΩΜΑ: Έντονο σκούρο ερυθρό
ΑΡΩΜΑ: Σύνθετο, µαύρο πιπέρι, δαµάσκηνο, µπαχαρένιο, 
µόκα σοκολάτας και νότες από κάρδαµο.
ΣΤΟΜΑ: Πλούσιο σώµα, µε αρώµατα φρούτα του δάσους, 
συµπυκνωµένα αρώµατα καφέ και πιπεριού, βελουδινες 
ταννίνες και µακρά επίγευση.

ΤΕΧΝΙΚΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ
   ΠΟΙΚΙΛΙΑ: Shiraz 100%
   ΠΕΡΙΟΧΗ: Marananga, Barossa Valley
   ΑΛΚΟΟΛΗ: 14.5% alc/vol
   pH: 3.57   pH: 3.57
   ΟΛΙΚΗ ΟΞΥΤΗΤΑ: 6.9g/L
   ΣΑΚΧΑΡΑ: 1.77g/L
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